COCKTAILS




o, Destination plaisir !
Cocktails élaborés avec passion
Nos produits sont frais et minutieusement sélectionnés

BON VOYAGE !
et noubliez pas...

LE MONDE EST A VOUS !

A PARTAGER OU EN SOLO

Guacamole de la Casa 2
Guacamole réalisé sous vos yeux

Tacos de Porc (3 picces) 1 2
Effiloché de porc, guacamole, feta, poivrons, oignons rouges, coriandre

Tacos de Poulet (3 pieces) 2
Effiloché de poulet, guacamole, coriandre

Planche de charcuterie ibérique 1 2
Jambon Serrano, Morcilla, Lomo, chorizo

JavaPlancha 1 2 6 7
Assortiment de tapas frits

Mezzés 1 2 4
Au choix : Houmous ou Labneh, servi avec Pain Pita

12

12

12

22

22

Les prix sont affichés nets. Service compris

@ 1. Lactose % 2. Gluten 3. Soja %@ 4. Sésame @ 5. Arachide O 6. CEuf @ 7. Fruits de la mer



LES CLASSIQUES

CAIPIRINHA
Cachaga, Citron vert, Panela, Sucre de canne

MARGARITA
Tequila, Citron, El Hispano Naranja, Sirop d’agave, Sel

MARTINI PORNSTAR
Vodka, Liqueur passion, Vanille, Sucre de canne, Jus de maracuja,
Shot de Prosecco

MOJITO
Havana 3 ans, Citron vert, Sucre de canne, Menthe, Perrier

MOSCOW MULE
Vodka, Citron, Gingembre, Ginger Beer

PALOMA
Tequila, Citron, Sirop agave, Tonic pamplemousse, Sel

PINA COLADA
Havana 3 ans, Amaretto, Vanille, Falernum, Ananas, Coco, Tonka

PISCO SOUR
Pisco, Citron, Sucre de canne, Blanc d’ceuf

10

10

10

10

10

10

10

Les prix sont affichés nets. Service compris



CREACIONES

CARIOCA
Fruité, Epicé, Intense
Cachaga, El Hispano Naranja, Sirop gingembre, Ananas, Cranberry

DULCE MEZCLA

Frais, Acidulé, Herbacé

Vodka, El Hispano Hibiscus, Coulis framboise, Sirop concombre,
Citron, Pomme

LIMA Y MEDELLIN
Doux, Equilibré, Désaltérant
Pisco, Sirop orgeat, Citron, Goyave, Thé Rooibos fruits rouges

ACAPULCO
Fruité, Exotique
Tequila, Sirop falernum , Citron, Vanille, Mangue, Goyave

YUCATAN
Fumé, Epicé, Audacieux
Mezcal, El Hispano Naranja, Coulis mandarine, Miel, Mangue

FRENCH RIVIERA

Floral, Acidulé, Intense
Dés de citron vert, Cassonade, Tanqueray, El Hispano Hibiscus, Sirop
framboise, Sirop fleur de sureau, Citron, Limonade

10

11

Les prix sont affichés nets. Service compris



SPRITZERS

CARIBE SPRITZ 9
Liqueur de coco, sirop d’ananas, Prosecco, Perrier

APEROL SPRITZ 9
Aperol, Prosecco, Perrier

LIMONCELLO SPRITZ 9
Limoncello, Prosecco, Perrier

HUGO SPRITZ 9
Liqueur de sureau, Prosecco, Perrier

LES MOCKTAILS

Nos cocktails sans alcool

NEBLINA 6
Exotique, Epicé, Crémeux
Orange, Coco, Falernum, Citron, Gingembre

ELDORADO 6

Doux, Acidulé, Tropical
Mangue, Goyave, Coulis mandarine, Citron, Vanille

JACARANDA 7

Floral, Fruité, Frais
Pomme, Violette, Lavande, Coulis framboise, Citron, Blanc d’oeuf

VIRGIN MOJITO 8
Citron vert, Sucre de canne, Panela, Menthe, Perrier

Les prix sont affichés nets. Service compris

VIRGIN COLADA
Coco, Ananas, Vanille, Orgeat, Falernum, Tonka



Le restaurant Réserver une table

Du mardi au jeudi lajavarestaurant.fr
12:00 - 14:00 / 19:00 - 22:00 0323053030
Du vendredi au samedi
12:00 - 14:30 / 19:00 - 02:00 Pour les groupes et privatisation

Dimanche reservation@lajavarestaurant.fr
12:00 - 14:30
Suivez-nous sur Scannez ce QR Code
Facebook et Instagram pour donner votre avis

0 lajavarestaurant

g .
O lajavarestaurant
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